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Förrätter

Slottscanapé.......................................................................................................49:-

Fiskrätter

Kötträtter

Fogdens favorit -

Fläskfilé - Oxfilé med champinjonsås, persiljesmör och råstekt potatis.............................148:-

Rosmaringratinerad, helstekt oxryggfilé med smörfrästa grönsaker.

Sås:
Bearnaise            Vitvin           
Peppar                Champinjonsås
Grönpeppar        Aioli (kall)
Rosépeppar        Tzatziki (kall)
Rödvin

Potatis:
Potatisgratäng          Kokt potatis
Purjolökspotatis        Rotfruktsgratäng
Råstekt potatis
Rostade rotfrukter

Kombinera din varmrätt med olika sorters potatis och såser. 
(Max 2 kombinationer per beställning.)

Ägg- och sillmacka.............................................................................................32:-

Nubberöra på grovt bröd.................................................................................... 39:-

Kräftsallad med citronvinigrette.......................................................................... 52:-

Laxtartar (hackad gravlax + färsk rökt lax, finhackad gurka, gravlaxsås).............. 49:-

Örtgröna crepes med färskrökt lax....................................................................... 49:-

Skagencanapé.................................................................................................... 39:-

Båtmansfisk (lax, spätta, kummel, räkor & champinjoner).................................. 134:-

Slottets hummersåsgratinerade tungafilé med potatistoppar................................. 169:-

Laxfärserad rödtungsturban med citronsmörsås...................................................155:-

Varmrökt, kryddad laxfilé med romsås eller fruktsås............................................ 139:-

Briefylld baconlindad majskycklingfilé med portvinssås....................................... 139:-

Tomat- & olivfyllt kycklingbröst med mild senapssås...........................................139:-

Parma- & pestolindad fläskfilé med portvinssky.................................................. 129:-

Vitlöksspäckad, baconlindad fläskfilé med pepparsås........................................... 132:-

Smördegsinbakad fläskfilé fylld med champinjoner, lök och tomat........................ 145:-

Helstekt oxfile´gratinerad med champinjoner och bearnaise samt potatismosrand...........182:-

Hjortytterfile´med gräddkokta rotfrukter & rödvinssås................................................ 185:-

Honung- & sesemstekt ankbröst på bädd av wokade grönsaker..................................... 195:-



Bufféförslag

Ivöplanka:

Välj mellan fyra valfria kött- eller fiskupplägg, exotiska frukter av olika slag - allt upplagt på en planka utskuren 

som i form av Ivön -  till detta serveras baguette  samt potatissallad.  

Pris 120:-.

Oliv- & vitlöksmarinerad fläskfilé med rotfruktsgratäng. Salladsfat
Pris 95:-

Slottsbuffé:

Varmrökt kryddad lax med romsås, parmaskinka med melon, marinerad fläskfilé. Dijonsenapsmarinerad 

kycklingfile, potatisgratäng, salladsfat, baguette.

Pris 163:-.

Viltbuffé:

Trolles rökta hjortstek, rökt vildgåsbröst. Gravad lax med hovmästarsås och finhackad tomatkött.

Salladsfat. Välj mellan potatisgratäng och potatissallad med pepparrot och gräslökscreme.  

Pris 168:-

Iföhusbuffé:

Hot buffalo marinerad kycklingben oliv och balsamico marinerad rostbiff. Salladsfat med 

ruccola, tomat, rödlök, fetaost. Välj mellan potatisgratäng och potatissallad. 

  Pris 110:-

Årets sommarbuffé:

Potatis- och västerbottenpaj dekoreras med cremefraiche och stenbitsrom. Salsamarinerad 

kycklingfilé, basturökt kalkonbröst, rökt nötkött med pepparrotscreme och grönsallad med bl.a

ruccola, rödlök och rädisor. Brytbröd och smör. 

  Pris 109:-

Iföhus berömda Smörgåstårta Pris 60:-/port. minimum 8 pers.

Landgångar:  Pris 75:-/st.

Cocktail-tilltugg:
Timjansnurra, Laxwasabi & Bruchetta

Pris 62:-



Efterrätter

Vickning

Vanilj pannacotta.....................................................................................39:- 

Janssons Frestelse...................................................................................... 

Cognacsdoftande chokladmousse.................................................................

Skinkfrestelse............................................................................................

Limemarinerad fruktsallad med vit chokladcreme........................................38:-

Lasagne...................................................................................................

Glassbomb Surprice...................................................................................

Potatisgratäng..........................................................................................

3 Mingelsnittar.........................................................................................

Personal

Vi förmedlar serveringspersonal, hyr ut linneservetter och dukar samt porslin. 

Lokal

Vid beställning på Slottet & Iföhus tillkommer 40% på Cateringpriset.

 I detta ingår lokal, personal, porslin, dukar, servetter, ljus samt blommor.

Vi ordnar maten både till 

den lilla och till den stora festen.

Som du ser i vår meny, så har vi mycket att välja på.

Har Du egna speciella önskemål så ordnar vi självklart även det. 

Om ni vill kan vi även leverera maten mot en mindre kostnad

Alla priser gäller vid beställning 2 dagar innan samt till minst 10 personer. E
as
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Beställningar

För att kunna ge er så bra service som möjligt behöver vi 

få in beställningar senast 2 dagar innan leverans.

Vid större beställningar gärna en vecka innan. 

Beställningar görs på telefon: 0456-280 40.

Fakturering endast företag

Lämna fullständig fakturaadress och övrig info

redan vid beställningstillfället. Faktureringsavgift

40 kr på fakturor under 500 kr. Övrig betalning

sker vid hämtning eller leverans. 
Leverans

Beställda varor hämtas på överenskommen tid och plats. 

Vid behov ombesörjer vi gärna leverans. 

Njut av festen själv

Vi gör jobbet medan Ni njuter av festen. Kom gärna med 

förslag och önskemål - Vi fixar det mesta!  

Porslin etc.

Porslin, bestick, etc finns att hyra. I hyrpriset ingår 

diskning.

Bröllop

Ring oss och boka ett möte så kan vi tillsammans göra en 

meny som är unik för Er. 
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